NModernist Cuisine

Nodern konyha

- A fozés miveszete és tudomanya
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,Escoffier ota a legfontosabb konyv a
konyhamiivészetrdl" — Tim Zagat
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A modern gasztronomia technikdinak lenytigozo
dttekintése" — Heston Blumenthal

,,Vizudlis hulldmvastit napjaink élelmiszerei és
fozési eszkozeinek vildgan keresztiil”
— The New York Times
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Magyarorszagon forgalmazza a Vince Kiadé
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Ara: £ 395
HUF: napi arfolyamon szamolva -5% engedmény
(elorendeléskor 50% eldleget szamlazunk)

Nathan Myhrvold, Chris Young és Maxime Bilet — kutatok,
felfedezok és gyakorlé szakdcsok — ebben a 6 kotetes, gazdagon
illusztralt Osszedllitisban olyan, tudomény ihlette ételkészitési
technikdkkal ismertetnek meg, melyekkel mennyei izeket érhetiink
el. A modernista konyha tjraértelmezi a {6zés folyamatat.

A sok ezer fénykép a tudoményt és a technoldgiat érthetové és

vonzova teszi.

Az angol nyelvii kotetek rovid tartalma:

1. Torténelem és alapok
348 oldal

Eir A kulinéris mozgalmak torténete
; Mikrobiolégia a konyhdban
Elelmiszerbiztonsig

Elelmiszer és egészség

HO és energia

Az étel és a viz fizikdja
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1 - History and Fundamentals




R 2. Technikdk és eszk6zok
CUISINE 480 oldal

A hagyomanyos f6zés
F6zés modern siitovel
A sous-vide technolédgia
A modernista konyha
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2 - Techniques and Equipment

3. Allatok és névények
ST 408 oldal

Hogyan miikddik az izom

A hus és a tenger gylimolcseinek vagasa és fozése

S6zas és szaritds, pacolds és fiistolés

A novények mint élelmiszerek

Gyitimolcsok és zoldségek f6zése

Kuktaban f6zés, mikrohullamu siités, novényi
ételek tdpanyagainak megorzése
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3 - Animals and Plants
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4. Hozzavalok és elbkészités

a 416 oldal
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% 4 - ingfediends and Preparations KéVé

5. Készétel receptek

412 oldal
5
;3 Lagy husok
o Kemény rostos hiisok
7 Baromfi
}3. Hal
; Rakfélek
5 - Plated-Oish Recipes Tojés
Keményitok

Gyiimolesok és zoldségek

6. Kézikbnyv
374 oldal

A spirdlkotésii konyhai kézikonyvet nagy szakitészilardsagu, vizallo szintetikus papirra nyom-
tattak. Gyonyorii és nagyon praktikus.

A 2., 3. és 4. kotetben példaként bemutatott recepteket, valamint az 5. kotet ételleirdsai koziil
tobbet is tartalmaz.

1027 Budapest, Margit krt. 64/b.  Telefon: +36 1 375 7288
E-mail: info@vincekiado.hu www.vincekiado.hu
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